
Hôtel-Restaurant

Hostellerie Bressane

56 route de Tournus 
71290 CUISERY
Tél. : 03 85 32 30 66 
Fax : 03 85 40 14 96 

Présentation de l’établissement

Cuisine gastronomique et de terroir
3 salles de restaurant.
Capacité de 50 couverts.
Hôtel*** 15 chambres tout confort.
Clientèle à 70 % étrangère.

Dirigeant : Jean-Francis BEAUFAYS

Coupure dans la journée
Congés hebdomadaires consécutifs 
Fermeture vacances annuelles

Côté cuisine

Maîtres d’apprentissage Jean-Francis BEAUFAYS
Jean-Loup CHETAUD

Effectif en cuisine 5 + 3 apprentis

Cuisine gastronomique
Pains, glaces et fonds maison

CUISERY

Côté salle

Maîtres d’apprentissage Nathalie BEAUFAYS
Lionel CARRY

Effectif en salle 3 + 2 apprentis

Service à l’assiette et au guéridon, en cocotte
Flambage
Tenue professionnelle exigée

e-mail : hostellerie.bressane@wanadoo.fr 
site : www.hostellerie-bressane.fr 
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e-mail : hotel-les-diligences@wanadoo.fr
site : www.les-diligences.com

Maître d’apprentissage Véronique VEYSSIÈRE
Effectif en salle 2

accueil 1 apprenti

Service à l’assiette et guéridon avec découpage •
Tenue professionnelle exigée

Hôtel-Restaurant

Les Diligences

14 rue Nationale 
71160 DIGOIN
Tél. : 03 85 53 06 31 
Fax : 03 85 88 92 43 

Présentation de l’établissement

Ancien relais de diligence sur les bords
de la Loire, le restaurant traditionnel
peut accueillir 40 couverts. 

Hôtel de 6 chambres avec une clien-
tèle locale et étrangère.

Dirigeant : Gilles SOUJAEFF

Coupure dans la journée
Congés hebdomadaires consécutifs 
Fermeture vacances annuelles

Côté cuisine

Maître d’apprentissage Gilles SOUJAEFF
Effectif en cuisine 2 + 1 apprenti Bac Pro

Cuisine gastronomique et régionale

Spécialités : glaces, pâtes fraîches, pain

DIGOIN

Côté salle
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