
Hôtel-Restaurant

Hôtel de l’Abbaye

14 ter avenue Charles De Gaulle 
71250 CLUNY
Tél. : 03 85 59 11 14 
Fax : 03 85 59 09 76 

Présentation de l’établissement
Hôtel-Restaurant très touristique.
Chaîne Logis de France à caractère
familial.
Restauration de terroir semi-gastrono-
mique.
11 chambres • 50 couverts tradition-
nels et jusqu’à 150 en groupes.
Petite activité de traiteur.

Dirigeant : Jacques LASSAGNE

Apprenti(e) logé(e)
Coupure dans la journée
Congés hebdomadaires consécutifs 
Fermeture vacances annuelles

Côté cuisine

Maître d’apprentissage Jacques LASSAGNE
Effectif en cuisine 2 + 1 apprenti

Cuisine gastronomique, régionale et de terroir adap-
tée aux saisons. Travail à l’assiette
Spécialités maison : desserts, glaces et viennoiseries

CLUNY

Côté salle

Maître d’apprentissage Paula LASSAGNE
Effectif en salle 2 + 2 apprentis

Service à l’assiette • Tenue professionnelle fournie
par nos soins (gilet, chemise ou chemisier)
Service des vins et fromages•Traiteur occasionnel
Polyvalence accueil/réception/service

11

e-mail : hotel@abbaye-cluny.fr 
site : www.abbaye-cluny.fr 

e-mail : contact@hotel-cluny.com 
site : www.hotel-cluny.com

Hôtel-Restaurant

Hôtel de Bourgogne

Place de l’Abbaye
71250 CLUNY
Tél. : 03 85 59 00 58 
Fax : 03 85 59 03 73 

Présentation de l’établissement
Etablissement de caractère, 
situé sur le site de l’ancienne abbaye
de Cluny.
Restauration à caractère régional.

Dirigeant : Michel COLIN

Coupure dans la journée
Congés hebdomadaires consécutifs 
Fermeture vacances annuelles

Côté cuisine

Maître d’apprentissage Frédéric CARAYON
Effectif en cuisine 3 + 3 apprentis

Cuisine régionale
Produits frais uniquement

CLUNY

Côté salle

Maître d’apprentissage Dominique DEL GIUDICE
Effectif en salle 2 + 2 apprentis dont 

1 Bac Pro
Service à l’assiette 
Service “école hôtelière”
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